LE MENU CARTE

MENU complet... 1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert...35€
Ov

FORMULES... 1 Entrée + 1 Plat...28€, 1 Plat + I Dessert...25€

TOUS LES JOURS...MIDI ET SOIR
Dans notre cuisine nous...épluchons, taillons, filetons, désarétons, décoquillons, désossons, dénervons, pétrissons...
Cuisons a basse température, pochons, snackons, rétissons, mixons, émulsionnons... Bref...nous CUISINONS !!!

L'ENTREE... 10¢
L'ceuf Bio poché, velouté de champignons de Paris, movillette au magret fumé (végé sans magret)
Escalopes de foie gras roties aux figues mi-confites, sauce miel au vinaigre de cidre
Vol au vent au crémeux de courgettes, noix de St Jacques et gaumbas sauce persil

Médaillon de foie gras de canard maison, chutney, toasts grillés

LE PIAT . 1 8¢
Avec garnitures dv moment
Le fameux cassoulet maison (saucisse, saucisson, poitrine de pore, confit de canard)
Faux-filet de Beeuf race viande francaise sauce échalotes
Tendre petit roti de volaille sauce brisure de cépe
Sauté de chevreuil grand veneur, pites fraiches
La grande assiette de légumes du moment
Cuisse de canard confite sauce Espelette
Filet de bar au coulis de langoustine

LE FROMAGE ...4¢
Cabécou ou Rocamadour (suivant arrivage) et salade verte
'assiette de 3 fromages et salade verte

LE DESSERT ...7¢

A commander en début de repas
Macédoine d’ananas frais, sirop parfumé av Malibu, glace coco
Mi-cuit au chocolat (cuisson/attente 10mn), glace vanille
Panaché de 3 sorbets du moment
Baba auv rhum et jus d’agrumes
Tiramisv @ la créme de marron

o Assiette de saucissons sec

> 2

r

POU R I'Es PITCHOU Ns .‘é‘ Steak de beeuf Francais ...haché ou entier

Le Plat...5¢ Poisson du moment
Entrée + Plat ov Plat + Dessert...8¢ Av choix...frites maison ov légumes dv moment

Entrée + Plat + Dessert...10¢

2 boules de glace aux choix...vanille, chocolat, fraise
Mi-cuit av chocolat

Prix net et service compris TVA a 10% . Propositions svivant arrivage, quelques plats peuvent changer sans préavis
Allergéne...nous consulter / Viandes Francaise, volailles Francaise et Européenne (provenance sur demande)



EXEMPLE D’'UN MENU DU MIDI EN SEMAINE

LENTREE

rovillade d’ceufs bio aux hrisures de truite Mayennaise fumée, crodtons
elouté de butternut, creme fouettée
a Suggestion du jour

LE PLAT

Avec garnitures dv moment
e fameux cassoulet maison (saucisse, saucisson, poitrine de porc)
ilet de poisson du jour sauce beurre blanc
La grande assiette de Iégumes du moment
a Suggestion du jour

LE FROMAGE

abécou ou Rocamadour (suivant arrivage) et salade verte
'assiette de 3 fromages et salade verte

LE DESSERT

A commander en début de repas
anaché de 2 glaces ou sorbets du moment
a délicieuse mousse au chocolat
rioche facon pain perdu
a Suggestion du jour

TOUS LES JOURS...MIDI ET SOIR
Dans notre cuisine nous...épluchons, taillons, filetons, désarétons, décoquillons, désossons, dénervons, pétrissons
Cuisons a basse température, pochons, snackons, rotissons, mixons, émulsionnons...

Prix net et service compris TVA a 10% . Propositions svivant arrivage, quelques plats peuvent changer sans préavis
Allergéne...nous consulter / Viandes Francaise, volailles Francaise et Européenne (provenance sur demande)



